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NECHTE SI ZHOTOVIT GRAFICKÝ NÁVRH A PODPOŘTE SVÉ PODNIKÁNÍ? 
DEJTE ČTENÁŘŮM TIP NA VÁNOČNÍ DÁREK NA POSLEDNÍ CHVÍLI !

            Dárky na poslední chvíli? Ano, např. dárkové poukazy se můžou zakoupit
pár dní před Vánoci - dorazí hned po platbě. Rádi Vám dárkové poukazy navrhneme.
Dále Vám rádi Vám pomůžeme a navrhneme letáky, brožury, plakáty, bannery a jiné. 
Info na telefonu 602 761 227 nebo pište na email: hrebejkova@zipinzert.cz

www.zipinzert.cz
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                                         ŘÁDKOVÁ INZERCE
PŘEVEDU záznamy z videokazet na �ešku nebo DVD, 
levně. Tel. 777 554 484.

PRONAJMU byt v Písku (vh. pro studenty). Tel. 606 709 278.

.Majitel nabízí dvougenerační chatu u Zvíkova stojící v lese 
na kopci s výhledem na řeku. Cena 2,8 mil. Kč. Tel. 776 763 102.

VÝHERCI Č. 10/2024
Vstupenku na akustické turné kapely Divokej Bill (28.11.) vyhráli:
D. Klímová, Tábor; J. Pixa, Sezimovo Ústí a L. Nýveltová, Tábor. 
Gratulujeme. Výherci byli kontaktováni. 
Měsíčník ZIP Inzert  Tábor a okolí. Vydavatel: ZIP Inzert s.r.o., nábřeží 1. máje 1935, 
39701 Písek, tel.: 602 761 227, IČ 04599659. Registr. u Ministerstva kultury ČR pod                
č. MK ČR E21740, 30.000 ks. Redakce neručí za obsah inzerátů.
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SVATOMARTINSKÉ SLAVNOSTI jsou tradičně spojené s jídlem a pitím, které oslavují 
svátek svatého Martina, 11. listopadu. Jídla spojená s tímto obdobím mají dlouhou 

tradici a většinou zahrnují sezónní a slavnostní pokrmy. Mezi nejznámější patří svato-
martinská husa, která je považována za hlavní chod. K ní se často podávají vína,                        
známá jako Svatomartinská. Svátek svatého Martina tu bude co nevidět a na stole 
nemůžou chybět také martinské rohlíčky plněné mákem, ořechy nebo povidly.

Suroviny: 500 g hladké mouky, 250 g másla,
250 ml smetany, špetka soli
náplň: mletý mák, cukr, povidla nebo ořechy

Postup: Z mouky, másla a smetany a špetkou  soli vypracujte těsto a nechte ho odpočinout                  
v lednici. Těsto rozválejte a vykrajujte trojúhelníčky. Naplňte je zvolenou náplní a srolujte do 
tvaru rohlíčku. Pečte na 180 °C asi 15 minut dozlatova  a posypte moučkovým cukrem. 

 Svatomartinské 
rohlíčky
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